
Speisen   Weingut Kloster Marienthal 
 

Ahr & Eifel trifft Mediterranes 
 
M01 -  Ahrtaler Barrique-Rauchfleisch, Eifeler Wildschweinschinken 

Paprikasalami spanischer Art, div. Käsespezialitäten,  
             Antipasti, hausgemachte Dip’s und Baguette 15,90 € 
 
 
„Alles Käse“ 

Hochwertiges aus Eifel und vom Mittelmeer 
 
M02 -  Gorgonzola und Manchego, Grana Padano, Ziegenkäse,  

Eifeler Bergkäse und Camenbert (regionaler Käse), Datteln,  
getrocknete Tomaten 15,90 € 
 

M03 -   Hausgemachter Eintopf mit Brot 7,50 € 
  
M04 -   Hausgemachter Eintopf mit Wurst und Brot 8,60 € 
 
 
M05 -    Portion Käsewürfel (Käse vom Gröner Hof, Loogh) 8,30 € 
 
 
Flammkuchen 
 
M06 -    Klassischer Flammkuchen 13,50 € 
 
M07 -  Mediterraner“ Flammkuchen mit frischer Paprikasalami, Oliven und Parmesan 14,90 € 
 
M08 -   Flammkuchen „Tomate-Mozzarella“ mit frischen Tomaten und 
             Mozzarella, auf hausgemachtem Basilikum Pesto 13,90 € 
 
M09 -   Flammkuchen mit Eifeler Wildschweinschinken, frischen 
            Champignons, Zwiebeln und etwas Knoblauch (Verfügbarkeit je nach Jagderfolg) 15,90 € 
 
M10 -  Flammkuchen mit Serranoschinken, 

frischen Champignons, Zwiebeln und einem Hauch Knoblauch 15,90 € 
 
M11 -   Flammkuchen mit „Ziegenkäse“, Serranoschinken, Zwiebeln, auf 

Thymiansauce und einem Hauch von Honig 15,90 € 
 
M12 -  Flammkuchen „Ahrtaler Barrique-Rauchfleisch“ mit frischen Champignons 

Barrique-Rauchfleisch, Zwiebeln, Käse und ein Hauch von Knoblauch 15,90 € 
 

 
M13 -  Flammkuchen mit Zucchini, Tomaten, Schafskäse u. Speck 14,90 € 
 
 
 
 
 

 
 Bestelländerungen im Lokal können nicht vorgenommen werden 
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